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INFORMACJA OGOLNA

Wprowadzenie
System Jakosci SmartFresh to nowa technologia uzupetniajaca istniejace sposoby

przechowywania owocow w oparciu o wykorzystanie preparatu SmartFresh 03VP.

SmartFresh 03VP, ktérego substancjg aktywng jest 1-metylocyklopropen (1-MCP) zostat
zarejestrowany w Polsce w lutym 2008 do stosowania w procesie przechowywania jabtek.

Dane kontaktowe

Kontakt:
W Polsce dystrybucja Systemu Jakosci SmartFresh zajmuje si¢ firma Rohm and Haas Polska
Sp. z 0. 0. (dziat AgroFresh), ul Domaniewska 50A, 02-672 Warszawa.

Telefon: 225431800
Fax: 228332119

Szczegobtowe informacje uzyskacie Panstwo kontaktujac sie bezposrednio z
przedstawicielami firmy w Polsce:

Marcin Piesiewicz Przemystaw Badowski
Tel: +48 (0) 697 884 205 Tel: +48 (0) 697 884 235
e-mail: mpiesiewicz@agrofresh.com e-mail: pbadowski@agrofresh.com

Informacja dostepna réwniez za posrednictwem poczty elektronicznej:

poland@agrofresh.com
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Cennik

Ze wzgledu na sposob stosowania i forme produktu — aplikacja w komorze chtodniczej -
cena skalkulowana jest na podstawie wyliczonej w m? kubatury (objetosci) komory.

W sezonie 2010 cena za 1 m’> wynosi 25 PLN brutto ( 23,36 PLN netto).

Minimalna wielko$¢ komory to 150 m>,

« W przypadku komor czesciowych minimalna wielko$c zamdwienia to 150 m? (45 ton) ale nie mniej niz
50% jabtek w komorze (dotyczy obiektow powyzej 90 ton).

Dla klientow, ktorzy zakupili SmartFresh w sezonie 2009 rabat 5%.

Dla klientow, ktorzy ztoza wstepne zamowienie do 27 sierpnia 2010 rabat 3% (faxem,
emailem lub telefonicznie).

SmartFresh
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WZOR ZAMOWIENIA
Nalezy je przestac faksem 228332119 lub mailowo:
mpiesiewicz@agrofresh.com, pbadowski@agrofresh.com,
Nazwa i adres (taki jak do wystawienia faktury):
NIP:
Miejsce wykonania aplikagji:
Osoba kontaktowa:
Telefon: Fax:
adres e-mail: Tel komorkowy:
Odmiana llos¢ Planowany Planowany termin|  Typ komory Wielkosc komory
(w tonach) zbioru aplikacji (zwykta lub KA) (wm?)
Data: Podpis:

Wyrazam zgode na umieszczenie moich danych w bazie danych Rohm and Haas Polska Sp. z 0. 0. w celach marketingowych i promocyjnych.
Wiem ze przystuguje mi prawo wgladu do moich danych i ich poprawiania (DzU nr 133, poz. 883)
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OPIS PRODUKTU

Co to jest System Jakosci SmartFresh?

System Jakosci SmartFresh to nowa technologia uzupetniajaca istniejace sposoby
przechowywania owocow w oparciu o wykorzystanie preparatu SmartFresh 03VP.
SmartFresh 03VP, ktérego substancja aktywng jest 1-metylocyklopropen (1-MCP) zostat
zarejestrowany w Polsce w lutym 2008 do stosowania w procesie przechowywania jabtek.

Zasada dziafania oparta jest na wykorzystaniu substancji aktywnej 1-MCP, zblizonej do
naturalnego prekursora etylenu. Jej zastosowanie pozwala zminimalizowa¢ produkcje
etylenu przez jabtka, co umozliwia znaczne wydtuzenie czasu przechowywania owocéw przy
jednoczesnym utrzymaniu wysokich parametréw jakosciowych.

Dzigki temu Swiezy wyglad, zapach oraz wysoka jakos¢ owocow utrzymuyja sie dtuze;j.
Zdolno$¢ SmartFresh — poprzez kontrole wewnetrznych i zewnetrznych zrodet etylenu - do
bezpiecznego wstrzymania procesu dojrzewania czyni System Jakosci SmartFresh unikalnym
i zyskownym narzedziem w rekach producentéw i handlowcow.

Sposob stosowania SmartFresh

Aplikacje (dozowanie) wykonuje sie bezposrednio po zbiorze owocéw. Warunkiem
wykonania skutecznego zabiegu jest odpowiednia faza dojrzatosci owocow (sprawdzana
testem skrobiowym), gazoszczelnos¢ obiektu (tylko na czas aplikacji) oraz krotki czas od
zbioru do petnego napetnienia komory.

W wypetnionej owocami komorze wykonuje sie jeden 24-godzinny zabieg (gazoszczelno$¢
jest wymagana tylko na okres aplikacji). SmartFresh mozna stosowa¢ w zwyktej chtodni jak i
w obiektach z modyfikowang atmosfera typu KA/ULO (nie mozna stosowac SF w
przechowalniach). Po aplikacji mozna rozpocza¢ przechowywanie w wybranym przez siebie
rezimie przechowalniczym (owoce mozna przenies¢ tez do innego obiektu).*

Zaréwno przed jak i po zabiegu pobierane s3 probki owocéw i sprawdzane s3 kluczowe
parametry owocow (jedrnos¢, cukier, poziom etylenu). Aplikacje wykonywane sa przez
zespoty przeszkolone przez AgroFresh oraz w oparciu o zalecenia AgroFresh.

* poza odmiang Szampion, Fiesta i Topaz patrz szczegotowe zalecenia dla tej odmiany
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Co daje sadownikom zastosowanie Systemu Jakosci SmartFresh?

Pozwala na wydtuzenie czasu przechowywania owocéw w zwyktej chtodni bez utraty
wysokiej jakosci (efekt zblizony do kontrolowanej atmosfery przez pierwsze 3-4 miesigce w
zaleznosci od odmiany). Jabtka przez dtugi okres czasu zachowujg wysoka jedrnos¢, Swiezos¢
oraz smak charakterystyczny dla Swiezo zebranych owocow. Efekt ten jest widoczny takze po
wyjeciu jabfek z chtodni w trakcie ich obrotu handlowego, gdy owoce pozostaja pod
wptywem wyzszych temperatur. Zastosowanie SmartFresh pozwala zredukowac straty w
przechowywaniu — takze te spowodowane oparzelizna powierzchniowa. Wydtuza sie okres
»po otwarciu komory”, w ktérym mozna owoce przygotowywac i sprzedawac bez utraty ich
jakosci. Konsumenci w testach przeprowadzanych w supermarketach zdecydowanie
wybierali jabtka SmartFresh ze wzgledu na ich soczystos¢, jedrnos¢, swiezy smak i aromat.
Handlowcy podkreslali nizszy poziom strat oraz lepsza rotacje owocoéw w sklepie.

Bezpieczenstwo stosowania

SmartFresh jest catkowicie bezpieczny dla konsumentéw, producentéw jak i dla sSrodowiska
naturalnego. Potwierdzaja to opinie wydane przez Organy Rejestrujace w ponad 37 krajach.

Rejestracja

SmartFresh zostat zarejestrowany w nastepujacych krajach: Francja, Niemcy, UK, Holandia,
Austria, Szwajcaria, Belgia, Turcja, Izrael, Wtochy, USA, Kanada, Meksyk, Kostaryka,
Gwatemala, Honduras, Nikaragua, Brazylia, Chile, Argentyna, Chiny, Nowa Zelandia,
Australia, RPA, Hiszpania, Stowenia, Wegry, Portugalia, Grecja, Stowenia, Kenia, Korea
Potudniowa, Motdawia, Ukraina, Rosja, Polska.

Poza jabtkami SmartFresh stosowany jest na gruszkach, sliwkach, kiwi, awokado, persimonach
(kaki), bananach, pomidorach, a takze pod nazwg EthylBloc w kwiatach cietych.

SmartFresh
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Opis ustug wchodzacych w sktad Systemu Jakosci SmartFresh:
« Okreslenie indywidualnych potrzeb klienta
« Pomiar wielkosci (kubatury) komory
« Wykonanie testu szczelnosci komory (w przypadku zwyktych chtodni)
+ Dostarczenie zalecen

« Wykonanie aplikacji SmartFresh (jezeli wszystkie parametry owocéw s3 zgodne z
zaleceniami)

« Pobranie prébek owocow

+ Wykonanie niezbednych pomiaréw
- Po aplikacji
- Po zakonczeniu okresu przechowywania (otwarcie komory)

« Dostarczenie wynikow pomiarow do klienta

Czynnosci wykonywane przed zapetnieniem komory

Pomiar wielkosci komory chlodniczej (m?)

llo$¢ preparatu SmartFresh 03VP uzalezniona jest od kubatury komory przechowalniczej gdzie
planowana jest aplikacja. W zwigzku z tym konieczny jest pomiar wielkosci (kubatury) komory
(wyrazony w m®). Taki pomiar nalezy wykona¢ przed sezonem, gdy komora jest pusta.

Zapraszamy do kontaktu z AgroFresh by umowic si¢ na bezptatne wykonanie pomiaru chtodni
Dzieki wykorzystaniu dalmierza laserowego pomiar jest bardzo precyzyjny a jego wykonanie
zajmuje tylko kilka minut.

Szczelnos¢ komory

SmartFresh moze by¢ stosowany zarébwno w tradycyjnych chtodniach jak i w obiektach z
kontrolowang atmosfera. Ze wzgledu na specyfike dziatania produktu wymagane jest, by na
czas aplikacji (24 godziny), komora byta szczelna.

Zwykta chtodnia

AgroFresh proponuje wykonanie bezptatnego testu, ktorego wynik okresla przydatnosc¢
zwyktej chtodni do zastosowania SmartFresh. W przypadku, gdy wynik jest negatywny
mozliwe jest, przy bardzo niskich naktadach, podniesienie szczelnosci komory do poziomu
wymaganego w przypadku stosowania naszego preparatu. Do wykonania testu konieczna
jest pusta komora. W przypadku, gdy taki test nie byt wykonywany — aplikacja odbywa si¢ na
odpowiedzialnos¢ klienta.

Kontrolowana atmosfera
W wiekszosci obiektow tego typu nie ma potrzeby wykonywania dodatkowej kontroli
szczelnosci, poza rutynowo wykonywang przez sadownikow przed sezonem przechowalniczym.

SmartFresh
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Przygotowanie obiektu i urzadzen do nowego sezonu przechowalniczego

« sprawdzi¢ instalacje chtodnicza: sprawdzic czy ilos¢ czynnika chtodzacego jest
wystarczajaca, przeprowadzi¢ przeglad instalacji elektrycznej

« bardzo dobrg praktyka jest mycie $cian chtodni i dezynfekowanie opakowania
« sprawdzic¢ dziatanie ptuczek CO: i generatorow azotu
« wykalibrowac¢ urzadzenia pomiarowe

« sprawdzi¢ stan wozkdw widtowych i innych urzadzen, ktére mogg by¢ potrzebne w
nadchodzacym czasie np. linii sortujacych

» sprawdzi¢ szczelno$¢ komor zwracajac uwage szczegolnie na zawory, okienka, drzwi,
posadzke, taczenie ptyt, worki kompensacyjne, ptuczki oraz generatory azotu

« przeprowadzic test szczelnosci komory chtodniczej (obiekty typu KA): przy
zamknietej komorze i pracujgcym zaworze bezpieczenstwa, uzyskac nadcisnienie w
komorze rzedu 20 mm stupa wody, jest to fatwe do wykonania odkurzaczem starego
typu, wprowadzajac powietrze z wylotu odkurzacza przez zawér w drzwiach komory
do jej wnetrza. Jezeli spadek cisnienia z 20 mm do 10 mm nastgpi w czasie nie
krétszym niz 30 minut jest to wynik tolerowany dla komor typu ULO. Jezeli spadek
ci$nienia z 20 mm do 10 mm nastapi w czasie do 20 minut to komora taka moze
pracowac w systemie KA. Pomiar réznic cisnienia mozna wykona¢ domowej roboty
miernikiem z przezroczystego przewodu przymocowanego z jednej strony do zaworu
w drzwiach, a z drugiej przyklejony do drzwi za pomocg tasmy klejacej. Z przewodu
robimy U - rurke i zalewamy wodg. Na dtugosci U — rurki powinnismy przymocowac
do drzwi miarke z podziatkg milimetrowa, ktéra wyznaczy wysokos¢, do jakiej
powinnismy stworzy¢ nadcisnienie (20 mm) oraz pozwoli zanotowac czas, w ktorym
spadnie cisnienie do 10 mm. Wykonujac ten test nalezy by¢ bardzo ostroznym, aby nie
przekroczy¢ 20 mm nadcisnienia, gdyz moze okazacd sie to niebezpieczne dla
konstrukcji komory.

Parametry jakosciowe owocow
Aby zastosowanie SmartFresh przyniosto oczekiwane efekty preparat musi by¢ zastosowany
na owoce dobrej jakosci i w odniesieniu do planowanego okresu przechowywania.

SmartFresh nie powinien byc¢ stosowany na owoce z objawami chordb grzybowych czy
fizjologicznych. Rowniez uszkodzenia spowodowane przez szkodniki, gradobicia, poparzenia
sfoneczne, czy spekania wykluczaja zastosowanie SmartFresh.

Zbior, transport z sadu do chtodni, oraz warunki przechowywania owocow powinny
byc optymalne:

« nalezy unikac obijania owocow podczas zbioru i transportu
« nie nalezy wystawiac po zbiorze opakowan z owocami na dziatanie stonca

« owoce powinny by¢ umieszczone w komorze chfodniczej w dniu zbioru

SmartFresh
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Standardowe zabiegi wykonywane przed zbiorem owocow

+ od 4 do 2 tygodni przed planowanym zbiorem rozpocza¢ zabiegi fungicydami
zabezpieczajacymi przed chorobami przechowalniczymi. Wykona¢ minimum 2 zabiegi
powszechnie stosowanymi preparatami.

Zwrdcic szczegblng uwage w sadach, w ktorych byty problemy z parchem jabtoni na
mozliwos¢ wystapienia wtdrnych infekgji parcha przechowalniczego.

+ w trosce o zachowanie wysokiej jakosci i wysoki udziat w plonie jabtek nadajacych sie
do przechowywania, zwrdcic¢ uwage na przebieg pogody i mozliwos$¢ wystapienia
p6znych generacji szkodnikéw, takich jak zwojki i owocdwka jabtkoweczka. W razie
potrzeby nalezy wykona¢ zabieg insektycydami zalecanymi w programie ochrony.

« dtugie i ciepte lato sprzyja wystepowaniu przedziorkéw, w przypadku przekroczenia
progu szkodliwosci wykonac opryskiwanie.

Bezwzglednie nalezy przestrzegac okresow karenciji dla zastosowanych srodkow ochrony
Az do momentu zbioru nalezy kontynuowac nawozenie pozakorzeniowe wapniem.
Nawozenie mozna potaczy¢ z fungicydami stosowanymi w ochronie przed chorobami
przechowalniczymi. Od sierpnia ogranicza¢ stosowanie nawozow wapniowych
zawierajacych azot na rzecz nawozow zawierajacych chlorkowe formy wapnia. W suche
oraz upalne lato i jesien stosowa¢ nawozy wapniowe w formie ptynnej. Zabiegi wykonywac
unikajac wysokiej temperatury i silnego stonca.

« w trosce nie tylko o lepsze wybarwienie, ale rbwniez o wyzszg zawarto$¢ wapnia w
owocach rozpocza¢ ciecie letnie, gdy drzewa zakoriczg wzrost wegetatywny pedow
jednorocznych. Nie wykonywac zbyt silnego ciecia odstaniajacego, aby nie zahamowac
Wzrostu owocow i narazic je na oparzenia stoneczne.

« w okresach duzej suszy w sierpniu i wrze$niu stosowac¢ nawadnianie.

Metody wyznaczania optymalnego terminu zbioru

Dtugos¢ ,okna” zbioru jabtek do dtugiego przechowywania wynosi dla odmiany maksymalnie
do kilku dni. W takim czasie powinny by¢ zerwane jabtka z kwatery jednej odmiany z drzew
w jednym wieku i rosnacych na jednej podktadce. Z reguty jabtka na mtodych drzewach
dojrzewaja wczesniej. Potozenie owocdw w koronie drzewa takze wptywa na tempo
dojrzewania. Poza tym duzg role ogrywa podktadka, stanowisko, rodzaj gleby(ciepte, zimne)
oraz przebieg sezonu wegetacyjnego.

Najbardziej efektywnym, sposobem wyznaczenia terminu zbioru jabtek jest przeprowadzenie
badan owocoéw za pomoca kilku réznych metod. Stosowane od dawna obserwacje koloru
nasion, wybarwienia i wielkosci w wielu przypadkach nie sprawdzaja sie. Obecnie mozliwe jest
wyznaczanie terminu zbioru za pomocg okreslenia: jedrnosci migzszu, zawartosci ekstraktu,
proby skrobiowej, indeksu Strefa oraz oznaczenia etylenu. Ostatnia metoda szczeg6lnie
polecana, jesli owoce chcemy przechowywaé w KA lub ULO.
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Test skrobiowy
Jest najprostszym i najtanszym sposobem wyznaczenia terminu zbioru. Reprezentatywne

prébki owocow przecina sie w poprzek i moczy badz spryskuje odczynnikiem (ptyn lugola).
Proba skrobiowa polega na zabarwieniu skrobi zawartej w miagzszu jabtka przez jod
znajdujacy sie w jodku potasu (ptyn lugola). Powstaty obraz (skrobia zostata zabarwiona na
ciemnogranatowy kolor) poréwnujemy z tablicami wzorcowymi. W miare zblizania sie do
zbioru oraz po6zniej w czasie przechowywania nastepuje zjawisko rozktadu skrobi na cukry
proste w zwigzku, z czym coraz wigksza powierzchnia zostaje nie zabarwiona.

Jedrnos¢ miazszu

W miare dojrzewania obserwujemy zmiany jedrnosci migzszu, ktdrg mierzymy w
jednostkach sity. Na kazdym jabtku z reprezentatywnej grupy usuwamy skorke w dwéch
miejscach na przeciwlegtych stronach i wprowadzamy czpien jedrnosciomierza na
odpowiednia gtebokos¢, wynik odczytujemy i zapisujemy do wyliczenia Sredniej. Nastepnie
jedrnos¢ poréwnujemy do danych przedstawionych w tabelach.

Zawartos¢ ekstraktu

Badanie polega na pomiarze zawartosci cukrow rozpuszczonych w soku komoérkowym.
Urzadzenie stuzace do pomiaru nazywamy refraktometrem, dziata on wykorzystujac
zjawisko polaryzacji cukrow w roztworze. Z kazdego jabtka nalezacego do reprezentatywnej
grupy pobieramy sok wycisniety z migzszu (wykorzysta¢ otwory po jedrnosciomierzu), kilka
kropel naktadamy na refraktometr, odczytujemy i zapisujemy wynik. Nastepnie $rednia
postuzy do poréwnania z wartosciami w tabelach lub/i do wyznaczenia indeksu Strefa.

Indeks Strefa

Wyznaczajac termin zbioru za pomocg indeksu Strefa musimy wykona¢ badania jedrnosci
miazszu, ekstraktu i probe skrobiowa. Zaczynamy je minimum 10-14 dni przed planowanym
zbiorem. Potrzeba nam minimum dwukrotnie podchodzi¢ do tej samej kwatery
wyznaczajac jedrnos$¢ miazszu, ekstraktu i probe skrobiowa np. na 14 dni przed zbiorem, a
drugi raz na 7 dni przed zbiorem, poniewaz wartosci indeksu Strefa potrzebujemy umiesci¢
na wykresie czasu i wyznaczy¢ krzywa. Metoda ta pozwala na dokfadne wyznaczenie,
ktorego nadchodzacego dnia owoce beda nadawalty sie do zbioru. Wartosci graniczne
indeksu Strefa sg inne dla kazdej odmiany i nalezy ich szuka¢ w materiafach
upowszechniajacych lub u doradcéw.

SmartFresh



System Jakosci SmartFresh”
PRAKTYCZNE INFORMACJE DOTYCZACE ZBIpRU | PRZECHOWYWANIA
JABLEK Z ZASTOSOWANIEM SYSTEMU JAKOSCI SMARTFRESH

Oznaczenie wydzielania etylenu

Mozna go wykonac¢ jedynie w laboratorium, poniewaz urzadzenia do tego typu pomiaréw
sa bardzo drogie. Zerwane owoce zamyka sie hermetycznie, a nastepnie pobiera z
hermetycznych naczyn powietrze, w ktorym wyznacza zawartos¢ etylenu. Sposob ten
pozwala na wyznaczenie optymalnego terminu zbioru z kilkudniowym wyprzedzeniem i jest
szczegoblnie polecany, gdy zamierzamy przechowywac duze ilosci jabtek w nowoczesnych
obiektach.

Organizacja zbioru
Z uwagi na to, ze owoce jednej odmiany nie dojrzewajg rownomiernie, warto zdecydowac

sie na zbior wielokrotny. Dzieki temu beda one wstawione do chfodni w tym samym stanie
fizjologicznym.

Do przechowywania nie powinnismy kierowac niskiej jakosci jabtek tzn. drobnych, stabo
wybarwionych, z uszkodzeniami przez szkodniki, z objawami choréb grzybowych i
fizjologicznych, uszkodzeniami mechanicznymi np. przez gradobicia.

Pracownicy zbierajacy owoce powinni by¢ odpowiednio przeszkoleni, nalezy zapobiegac:
zranieniom skorki (np. przez paznokcie), odgnieceniom (przez palce), obiciom (przy
wktadaniu do zbieraczy i opakowan transportowych), wyrywaniu szyputki.

Decydujac sie na dtugie przechowywanie powinismy przygotowac reprezentatywne probki
jabtek dla kazdej odmiany (oddzielne prébki, gdy ta sama odmiana z r6znych kwater), aby w
czasie przechowywania moc dokonac oceny, w jakim s stanie i kiedy nalezy je sprzedac.
Probki nalezy umiesci¢ w takim miejscu, zeby byty tatwo dostepne z zewnatrz komory np.
blisko okienka kontrolnego. Owocéw kazdej odmiany (préby) powinno by¢ okofo 20 kg
(skrzynka ,jedynka”), mozliwe jest wtedy kilkukrotne pobieranie owocow w czasie dtugiego
okresu przechowywania. W przypadku komér KA/ULO nalezy zachowac szczegdlna
ostroznos¢ przy wyjmowaniu probek ze wzgledu na niski poziom tlenu i zwigzane z tym
zgrozenie zdrowia i zycia.

Wplyw stanu dojrzatosci owocow na stosowanie SmartFresh

SmartFresh opdéznia negatywne skutki dziatania etylenu jednak jego petna skutecznos¢
zalezy w gtownej mierze od wlasciwego momentu jego zastosowania. Jest on $cisle
powiazany z fazg dojrzatosci owocow (terminem zbioru) oraz czasem, jaki uptynie od zbioru
do wykonania aplikacji.

Dlatego tez konieczne jest przestrzeganie zalecen przygotowanych przez AgroFresh
zamieszczonych w tabeli na stronie 13.

SmartFresh
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System Jakosci SmartFresh”

TABLICE ROZKLADU SKROBI (test skrobiowy)

Ctifl
N[> Tablica rozktadu skrobi dla jabtek

Starch conversion chart for apples

Typ rozktadu skrobi Cyrkularny -
Kolisty (C) Circular Type (C)

1C: Nieznacze centralne niezabarwienie miazszu
slight central discolouration

2C - 3C - 4C: Centralne niezabarwienie miazszu, od wielkosci "monety” do "5-listnej koniczyny"”
central discolouration, from “coin” to “5-leaved clover”

5C - 6C - 7C: Wzrost centralnego niezabarwienia migzszu z plamkami na obwodzie
increasing central discolouration with peripheral spots

8C - 9C - 10C: Obwodowy wzrost niezabarwienia migzszu
increasing peripheral discolouration

11
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System Jakosci SmartFresh”

TABLICE ROZKLADU SKROBI (test skrobiowy)

SmartFresh

Ctifl
N[> Tablica rozktadu skrobi dla jabtek

Starch conversion chart for apples

Typ rozktadu skrobi Radialny -
Promienisty (R) Radial Type (R)

1R: Nieznacze centralne niezabarwienie migzszu
slight central discolouration

2R - 3R - 4R: Wzrost promienistego niezabarwienia miazszu
increasing radial discolourations

H '

5R - 6R - 7R: Wzrost centralnego niezabarwienia migzszu ze "szczelinami” na obwodzie
increasing central discolouration with peripherical cracks

QO

8R - 9R - 10R: Obwodowy wzrost niezabarwienia migzszu
increasing péripheral discolouration

12



System Jakosci SmartFresh”

REKOMENDACJE STOSOWANIA SMARTFRESH DLA POSZCZEGOLNYCH ODMIAN

Parametry, jakimi powinny charakteryzowac si¢ jabtka podczas zbioru oraz warunki
ich przechowywania przy zastosowaniu SmartFresh

Indeks Tt fee C tniani
Odmiana  skrobiowy edrno$¢ migzszu  Czas wypelniania

el eTiars Uwagi do warunkow przechowywania
(1-10)

Alwa 7-8 9,0-9,5 Max 7 dni W zwyktej chtodni przechowywa¢ do kwietnia

Wazne, aby owoce schtodzi¢ w ciggu 1 doby od zbioru do
4-5°C, a po tygodniu ustali¢ temperature przechowywania
Cortland 2-4 6,5-7,5 Max 7 dni na 2°C. W zwyklej chtodni wskazane wierzenie komory
przynajmniej raz w tygodniu. W NA przechowywa¢ do
lutego. W KA poziom CO: ustali¢ ponizej 1,5%

Elise 4-6,5 9,0-9,5 Max 7 dni W zwyktej chtodni przechowywa¢ do kwietnia

W zwyktej chtodni przechowywac do lutego, w KA

Elstar 35 7-8 Max 7 dni poziom CO> ustali¢ ponizej1,5%

W zwyktej chfodni przechowywa¢ do potowy lutego, w KA
Empire 3.5 7.8 Max 7 dni poziom COz’ ustali¢ poniiej .1,5%. Pa'lmi?tag' o wietrzgniu
komory zaréwno przed jak i po aplikagji nim zostanie ustalona
KA z bezpiecznym poziomem CO»

W zwyktej chtodni przechowywac do potowy lutego, w

Fiesta 3-4 2,0-95 Max 7 dni KA poziom CO: ustali¢ na 2%

Gin | mns |0 | wecan |t et v
Goser | 37 | 7590 | macdn |l i predoupatdo e v
Delicious | 57 70-90 Max 7 dni | o COn e povinien prockiact

Temperatura przechowywania na poziomie 2-2,5°C. W
Idared 6,5-8 7,0-8,0 Max 7 dni zwyktej chtodni przechowywa¢ do kwietnia, w KA
poziom CO: ustali¢ na 1,5% do dtugiego przechowywania

W zwyktej chtodni przechowywa¢ do marca, w KA

Jonagold 6-7 7,0-8,0 Max 7 dni poziom CO: nie powinien przekraczac 3%

W zwyktej chtodni przechowywaé do marca, w KA

Ligol /-8 7,580 Max 7 dni poziom CO: nie powinien przekraczac¢ 1,5%

W zwyktej chtodni przechowywac do potowy lutego, w KA
Lobo 1-4 6,0-8,5 Max 7 dni poziom CO:z nie powinien przekracza¢ 3%. Pamietac o
wietrzeniu komory zaréwno przed jak i po aplikacji nim
zostanie ustalona KA z bezpiecznym poziomem CO:

Temperatura przechowywania na poziomie 2-2,5°C.
McSpur 3-5 6,5-7,5 Max 7 dni W zwyktej chtodni przechowywac do potowy lutego,
w KA poziom CO: ustali¢ na 2%

Melrose 2.3 70-75 Max 7 dni W zwyktej chtodni przechowywa¢ do marca, w KA
— poziom CO: nie powinien przekracza¢ 3%

W zwyktej chfodni przechowywac¢ do marca, w KA

Mutsu >7 7,0-80 Max 7 dni poziom COz nie powinien przekracza¢ 2%
Pinova 6.7 65-80 Max 7 dni W zwyktej chtodni przechowywac do lutego, w KA
’ T poziom CO: nie powinien przekraczaé 2%

. : ; - W zwyktej chtodni przechowywac do lutego, w KA
Rubin 67 7,580 Max 7 dni poziom CO: nie powinien przekracza¢ 2%
Szampion 5-6 6,5-7,5 Max 7 dni Uwaga specjalne rekomendacje strona 14-15.
Topaz 5-6 6,5-8,0 Max 7 dni Uwaga specjalne rekomendacje strona 14-15.

Uwagi:

« w przypadku komér z wiecej niz jedng odmiana, rowniez musi by¢ zachowany 7 dniowy termin zatadunku. Ponadto warunki
przechowywania powinny by¢ zastosowane w odniesieniu do odmiany bardziej wrazliwej np. nizsze stezenie CO:

« nie rekomendujemy stosowania Systemu Jakosci SmartFresh na odmianie Boskoop, bo ze wzgledu na nature tej odmiany owoce 13
SmartFresh bardzo wczesnie wydzielaja duze ilosci etylenu



System Jakosci SmartFresh”

REKOMENDACJE STOSOWANIA SMARTFRESH DLA POSZCZEGOLNYCH ODMIAN

Szczegotowe rekomendacje dla odmiany Szampion

Ponizsze rekomendacje oparte s3 na badaniach przeprowadzonych w
ciggu dwoch ostatnich lat w Katedrze Sadownictwa SGGW w
Warszawie oraz u indywidualnych sadownikow z terenu catej Polski.
W oparciu o uzyskane wyniki przedstawiamy Panstwu sposob
przechowywania odmiany Szampion w chfodni zwyktej lub

KA/ULO z wykorzystaniem technologii SmartFresh.

Prawidtowo zastosowany System Jakosci SmartFresh pozwala wydobyc¢
esencje smaku, soczystosci i chrupkosci charakterystycznej dla odmiany
Szampion. Nie tracimy przy tym mozliwosci dtugiego przechowania, a nastepnie sortowania,
pakowania i transportowania najwyzszej jakosci owocow. Stosujac sie do naszych
wytycznych mozna przechowywac te odmiane w zwyktej chtodni 3-4 miesigce utrzymujac
jej jedrnos¢ na wysokim poziomie. W chtodni z kontrolowang atmosferg wysoka jedrnosc¢
zostaje utrzymana do 6 miesiecy.

Parametry, jakimi powinny charakteryzowac si¢ jabtka odmiany Szampion podczas
zbioru oraz warunki przechowywania w przypadku stosowania dla tej odmiany
Systemu Jakosci SmartFresh.

« jabtka powinny by¢ zerwane nim wejdg w stan tzw. klimakteryki — (tzn. zaczng
produkowac etylen)

+ owoce Szampiona z przeznaczeniem do traktowania SmartFresh zrywamy, gdy indeks
skrobiowy bedzie sie miescit w granicach 5-6 (w skali 1-10)

+ jedrno$¢ owocoéw powinna wynosi¢ minimum 6,5kg/cm?

+ w ciggu maksimum 24 godzin od zbioru jabtka powinny trafi¢ do chtodni, do
temperatury 2-2,5°C, jedynie w przypadku wysokich temperatur podczas zbioru
nalezy zastosowac wstepne schtadzanie

+ w przypadku zatadunku komory owocami z wczesnego zbioru, odznaczajacymi sie
niska produkcja etylenu aplikacja SF powinna zostac wykonana nie wczesniej niz po 7
dniach od rozpoczecia zatadunku komory, a warunki KA ustalone dopiero po
tygodniu od aplikacji

+ SmartFresh powinien by¢ zastosowany maksymalnie w ciggu 7 dni od wstawienia
pierwszych owocéw do chtodni, - przy czym ostatnia wstawiona partia owocéw musi
by¢ poddana chtodzeniu minimum przez jedng dobe

+ w czasie minimum 8 tygodni od zakonczonej aplikacji SmartFresh nie wolno
przewozi¢ potraktowanych owocdéw ani tez pozwoli¢, aby temperatura w
komorze wzrosta

« w przypadku komor czesciowych (aplikacja w niepetnej komorze) nalezy zwracac
ogromna uwage, aby dostawianie nowych owocow po aplikacji i otwieranie drzwi nie
spowodowato podniesienia temperatury!

« temperature przechowywania nalezy ustali¢ na 1,5-2°C, natomiast przechowujac w
KA/ULO ustali¢ CO. : O, na poziomie 1,5%: 1,5%

14
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System Jakosci SmartFresh”

REKOMENDACJE STOSOWANIA SMARTFRESH DLA POSZCZEGOLNYCH ODMIAN

Postepowanie niezgodne z powyzszymi rekomendacjami wywotuje uszkodzenia na jabtkach
Szampion nazywane Darker Russeting (DR) i widoczne na ponizszych zdjeciach.

Ordzawienia wokot szyputki: SmartFresh moze wywotaé ordzewienie
w czesci przyszyputkowej owocu, w przypadku, gdy zostanie
zastosowany na nieschtodzone owoce oraz/lub w ciagu 8 tygodni
od aplikacji temperatura przechowywania podniesie si¢

Sadownik powinien by¢ w petni Swiadomy i przyja¢ petna odpowiedzialno$¢ w przypadku
pojawienia si¢ wyzej przedstawionych ordzawien wokét szyputki (DR), gdy wystapig one z
powodu niestosowania sie do naszych zalecen.

Uwaga! Stosujac System Jakosci SmartFresh na odmianie Topaz i Fiesta postepujemy
identycznie jak w przypadku odmiany Szampion.

15
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I System Jakosci SmartFresh” i
REKOMENDACJE STOSOWANIA SMARTFRESH DLA POSZCZEGOLNYCH ODMIAN

Szczegotowe rekomendacje dla odmiany Ligol

Stosujac sie do naszych zalecen i stosujac System Jakosci SmartFresh
mozna przechowywac¢ odmiane Ligol w zwyktej chtodni 4-5 miesiecy
utrzymujac jej jedrno$¢ na wysokim poziomie. W chtodni z
kontrolowana atmosferg jedrnos¢ zostaje utrzymana do 6-7 miesiecy.

Parametry, jakimi powinny charakteryzowac sie jabtka odmiany
Ligol podczas zbioru oraz warunki przechowywania z
wykorzystaniem Systemu Jakosci SmartFresh.

« jabtka powinny by¢ zerwane z drzewa nim wejda w stan tzw.
klimakteryki (tzn. zanim zaczng produkowac etylen)

« owoce Ligola z przeznaczeniem do traktowania SmartFresh zrywamy, gdy indeks
skrobiowy bedzie miescit sie w przedziale 7-8 (w skali 1-10)

« jedrnos¢ powinna wynosi¢ 7,5-8 kg/cm?

+ w ciggu maksimum 24 godzin od zbioru jabtka powinny trafi¢ do chfodni, w
przypadku wysokich temperatur podczas zbioru nalezy zastosowac wstepne
schtadzanie

« SmartFresh powinien by¢ zastosowany maksymalnie w ciggu 7 dni od wstawienia
pierwszych owocow do chtodni

« przechowujac w KA/ULO - poziom CO: nie powinien przekracza¢ 1,5%. Pamietac o
wietrzeniu komory zaréwno przed jak i po aplikacji nim zostanie ustalona KA z
bezpiecznym poziomem CO.

Uwaga:

Bardzo wazne, aby zerwac¢ owoce Ligola z zamiarem przechowywania w Systemie Jakosci
SmartFresh stosunkowo wczesnie. Zwykle mamy problemy z wybarwianiem si¢ owocow tej
odmiany i przeciaggamy zbiér, wtedy na jabtkach pojawia sie wosk.

Podobnie jak w przypadku Jonagoldéw zalecamy bardzo Sciste stosowanie si¢ do naszych
rekomendacji kierujac jabtka do zwyktej chtodni oraz monitorowanie wygladu, jedrnosci i
dojrzewania w czasie przechowywania pobierajac sukcesywnie mate probki owocéw do
warunkéw domowych.

Nalezy rowniez pamietac o tym, ze wyrosniete lub pochodzace z mtodych drzewek owoce
Ligola znacznie wczesniej osiagaja stan dojrzatosci zbiorczej.

16
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I System Jakosci SmartFresh” i
REKOMENDACJE STOSOWANIA SMARTFRESH DLA POSZCZEGOLNYCH ODMIAN

Szczegotowe rekomendacje dla odmian z grupy Jonagolda

Stosujac sie do naszych wytycznych System Jakosci SmartFresh pozwala
przechowywac Jonagoldy w zwyktej chfodni 3 miesigce utrzymujac

ich jedrnos¢ na wysokim poziomie. W chtodni z kontrolowana
atmosfera jedrnos¢ zostaje utrzymana do 6-8 miesiecy.

Parametry, jakimi powinny charakteryzowac sie jabtka
odmiany z grupy Jonagold podczas zbioru oraz warunki
przechowywania z wykorzystaniem Systemu Jakosci SmartFresh.

« jabtka powinny by¢ zerwane z drzewa nim wejda w stan tzw.
klimakteryki (tzn zanim zaczng produkowac etylen)

« owoce odmian z grupy Jonagold z przeznaczeniem do traktowania SmartFresh zrywamy,
zrywamy, gdy indeks skrobiowy bedzie miescit sie w przedziale 6-7 (w skali 1-10)

« jedrnos¢ powinna wynosi¢ 7-8 kg/cm?

« w ciggu maksimum 24 godzin od zbioru jabtka powinny trafi¢ do chtodni, w przypadku
wysokich temperatur podczas zbioru nalezy zastosowac wstepne schfadzanie

« SmartFresh powinien by¢ zastosowany maksymalnie w ciggu 7 dni od wstawienia
pierwszych owocow do chtodni

« przechowujac w KA ustali¢ poziom CO: nie powinien przekracza¢ 3%

Uwaga:

Odmiany z grupy Jonagold dobrze reaguja na przechowywanie w Systemie Jakosci SmartFresh,
jednakze efekt zahamowania produkgji etylenu w zwyktej chtodni moze byc¢ r6zny w zaleznosci
od stopnia dojrzatosci i potencjatu przechowalniczego owocow tej odmiany.

Dlatego zalecamy bardzo Sciste stosowanie sie do naszych rekomendacji kierujac jabtka
do zwyktej chtodni oraz monitorowanie wygladu, jedrnosci i dojrzewania w czasie
przechowywania pobierajac sukcesywnie mate probki owocéw do obserwacji w
warunkach domowych.

Nalezy rowniez pamietac o tym, ze wyrosniete lub z mtodych drzewek owoce Jonagolda
(szczegblnie ciemnoczerwone sporty) znacznie wczesniej osiagaja stan dojrzatosci zbiorczej.

17
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REKOMENDACJE STOSOWANIA SMARTFRESH DLA POSZCZEGOLNYCH ODMIAN

Szczegotowe rekomendacje dla odmiany Golden Delicious

Stosujac sie do naszych zalecen i stosujac System Jakosci SmartFresh (
mozna przechowywac¢ odmiane Golden Delicious w zwyktej

chtodni 3-4 miesigce utrzymujac jej jedrnosc na wysokim

poziomie. W chfodni z kontrolowana atmosferg jedrnos¢

zostaje utrzymana do 6-8 miesiecy.

Parametry, jakimi powinny charakteryzowac sie jabtka
odmiany Golden podczas zbioru oraz warunki przechowywania \ _
z wykorzystaniem Systemu Jakosci SmartFresh. S —

« jabtka powinny by¢ zerwane z drzewa nim wejda w stan tzw. klimakteryki (tzn zanim
zaczng produkowac etylen)

« owoce Goldena z przeznaczeniem do traktowania SmartFresh zrywamy, gdy indeks
skrobiowy bedzie miescit sie w przedziale 5-7 (w skali 1-10)

« jedrnos¢ powinna wynosi¢ 7-9 kg/cm?

« w ciggu maksimum 24 godzin od zbioru jabtka powinny trafi¢ do chtodni, w przypadku

wysokich temperatur podczas zbioru nalezy zastosowac wstepne schtadzanie

« SmartFresh powinien by¢ zastosowany maksymalnie w ciggu 7 dni od wstawienia
pierwszych owocow do chtodni

« przechowujac w KA/ULO - poziom CO: nie powinien przekracza¢ 3%

Uwaga:

Oczekujac po przechowywaniu w Systemie Jakosci SmartFresh jabtek odmiany Golden Delicious o
stomkowej, zielono-zbttej, z6ttej barwie nalezy zrywac owoce Goldena z drzew, gdy zielona barwa
przetamie sie w z6tta a indeks skrobiowy bedzie wynosit 8-8,5 (w skali 1-10).

Podobnie jak w przypadku Jonagoldéw zalecamy bardzo Sciste stosowanie si¢ do naszych
rekomendacji kierujac jabtka do zwyktej chtodni oraz monitorowanie wygladu, jedrnosci i
dojrzewania w czasie przechowywania pobierajac sukcesywnie mate probki owocéw do
obserwacji w warunkach domowych.

18
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PRAKTYCZNE INFORMACJE DOTYCZACE APLIKAC)I SMARTFRESH

Czas miedzy zbiorem a aplikacja

Aplikacja SmartFresh musi by¢ wykonana nie p6zniej niz 7 dni od daty zbioru (to znaczy, iz od
wstawienia do komory pierwszej skrzyni do jej catkowitego wypetnienie nie moze mina¢ wiecej
niz 7 dni). Po tym okresie skutecznos¢ SmartFresh obniza sig, szczegdlnie w przypadku ochrony
przed oparzelizng powierzchniowa. Pozytywne efekty przynosi wietrzenie komor oraz
wstawienie wapna w czasie ich zatadunku (przed aplikacja)- usuwamy w ten sposob
nagromadzony etylen (wietrzenie) oraz dwutlenek wegla (wietrzenie i wapno).

Komory mieszane (kilka odmian)

W przypadku komor z wiecej niz jedng odmiang, rowniez musi by¢ zachowany 7 dniowy
termin zatadunku. Ponadto warunki przechowywania powinny by¢ zastosowane w
odniesieniu do odmiany bardziej wrazliwej np. nizsze stezenie COx.

Warunki w komorze przed aplikacja
Nie jest polecane by gwattownie obnizac¢ temperature w komorze - gdyz moze to
spowodowac wzrost uszkodzen chfodniczych.

Warunki kontrolowanej atmosfery (obnizony poziom tlenu) nie mogg by¢ zastosowane przed
lub podczas aplikacji.

Probki owocow

Przed samg aplikacjg pobierane sg reprezentatywne prébki owocow. Na miejscu testem
skrobiowym, jedrnosciomierzem i refraktometrem okresla si¢ poziom dojrzatosci owocow.
Podczas aplikacji probki kontrolne beda umieszczone w innej komorze tak by mogty by¢ uzyte
jako kontrola. Probki SmartFresh pozostajg w komorze na czas aplikacji.

Komora chtodnicza w trakcie aplikacji

Gazoszczelnos¢

Komora musi utrzymac warunki hermetycznego zamkniecia, minimum na 24 godziny. (Drzwi
gtéwne oraz okienka inspekcyjne zamkniete i uszczelnione, zawory bezpieczenstwa wiaczone).

Urzadzenia, ktore musza by¢ wylaczone na czas aplikacji
« Pluczki CO: (absorbery): moga wytapywac substancje aktywng preparatu SmartFresh,
« Generatory azotu: warunki kontrolowanej atmosfery (obnizony poziom tlenu) nie moga
byc zastosowane przed lub podczas aplikacji oraz do 48 godzin po aplikacji,
« Pochtaniacze etylenu: mogg, wytapywac substancje aktywna

Pierwsza partie wapna mozna wstawi¢ do komory juz przed aplikacja.

Temperatura owocow podczas aplikagji

Urzadzenia chtodnicze obiektu powinny by¢ witaczone przed wstawieniem owocéw, aby
komora byta wychtodzona do zadanej temperatury, jabtka nastepnie szybko schtadzane, tak by
osiagnety rownowage termiczng, (np. 4°C dla wstepnego schtodzenia). Wewnetrzna
temperatura owocow w chwili aplikacji musi by¢ mniejsza niz 21°C. Wskazane jest by
schtodzi¢ wszystkie owoce, co najmniej jedna noc przed planowang aplikacjg SmartFresh.*

Jesli jednak komora nie jest wystarczajaco schtodzona przed sama aplikacja, ustawienia

moga byc¢ podniesione, by nie poddawac jabtek szokowi podczas aplikacji SmartFresh. Dzier
po zastosowaniu SmartFresh mozna z powrotem schtadza¢ sukcesywnie owoce do
zadanej temperatury.
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*w przypadku odmany Szampion warunkiem wykonania aplikacji jest schtodzenie owocow - szczegoty w zaleceniach dla tej odmiany
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PRAKTYCZNE INFORMACJE DOTYCZACE APLIKAC)I SMARTFRESH

Wentylacja
Wentylacja musi by¢ wiaczona w trakcie aplikacji by zapewni¢ rownomierng dystrybucje
substancji aktywnej, a wydajnos¢ wentylatorow chtodnicy powinna wynosic 40-krotna
objetos¢ komory na godzine. Zwyczajowa procedura musi by¢ przestrzegana by zapewnic
poprawng cyrkulacje substancji aktywnej:
+ min. 50 cm miedzy skrzyniami/paletami a $ciang znajdujaca sie naprzeciw agregatow
chtodniczych

+ min. 50 cm miedzy skrzyniami/paletami sciang gdzie znajduja sie agregaty chtodnicze
« min. 80 cm miedzy skrzyniami/paletami a sufitem

+ min. 20 cm miedzy skrzyniami/paletami a scianami bocznymi

« bez pustej przestrzeni w srodku komory

+ min.10 cm miedzy rzedami skrzyn/palet

« orientacja skrzyn albo palet z linig prostopadta wlotu powietrza do kierunku
przeptywu powietrza

Komora chtodnicza po zakonczonej aplikacji

Zakonczenie aplikacji

Generator SmartFresh bedzie usuniety po 24 godzinach. Jezeli aplikacja miata miejsce w
sobote to musi on by¢ usuniety najpozniej w poniedziatek rano.

Wentylacja

Komora musi zosta¢ wywietrzona, co najmniej przez 15 minut zanim operator wykonujacy
aplikacje wejdzie by usunga¢ generator. Jezeli to mozliwe ta czynnos$¢ powinna zosta¢
wykonana przy otwartych gtéwnych drzwiach komory.

Probki

Dwie prébki beda zabrane po 24 godzinnej aplikacji (1 kontrolna/1 SmartFresh). 2 kolejne
probki (1 kontrolna i 1 SmartFresh) powinny pozosta¢ w komorze w ktdrej wykonano
aplikacje az do momentu jej otwarcia (po zakonczeniu okresu przechowywania). W
momencie otwierania takiej komory firma AgroFresh powinna zosta¢ zawiadomiona tak
by mozna byto te probki odebrad.

Wprowadzanie warunkow kontrolowanej atmosfery
Pluczka CO: powinna by¢ wiaczona zaraz po usunieciu generatora.

Obnizanie poziomu azotu (z uzyciem generatora lub ptynnego azotu) powinno rozpocza¢
sie nie wczesniej niz 48 godzin po zakonczeniu aplikacji — tak by uchroni¢ owoce przed
zbyt silnym stresem.

Wapno mozna wstawi¢ przed aplikacja lub bezposrednio po jej zakonczeniu.

Nastepnie nalezy ustali¢ standardowy sktad gazowy polecany dla danej odmiany.
Teoretycznie poziom CO: powinien sie utrzymywac ponizej 3%, lub ponizej 1,5% dla odmian
wrazliwych. Poziom CO: i O w komorze musi by¢ regularnie kontrolowany i zapisywany oraz
regulowany do wymaganego w zaleceniach.

SmartFresh
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PRAKTYCZNE INFORMACJE DOTYCZACE APLIKAC)I SMARTFRESH

Do wszystkich pracujacych badz sporadycznie przebywajacych w obiektach przechowalniczych...
Pomysl o BEZPIECZENSTWIE WCZESNIE)!

Nie wchodz do komér bez otrzymania potwierdzenia, ze poziom tlenu wynosi 19,5% lub wiece;j.

Mozna bylo zapobiec tym zdarzeniom:

Michigan USA, pazdziernik 2008: Pracownik z 15 letnim doswiadczeniem obstugi komér chtodniczych zostat
znaleziony w komorze z kontrolowang atmosfera. Probowat pobra¢ probki jabtek na tzw. bezdechu. Jabtka zostaty
znalezione takze na siedzeniu wézka widtowego stojacego naprzeciwko komory, w ktérej zmart. Swiadczy to o tym,
ze juz zdazyt wyjac jakies owoce, jednak siegajac drugi raz nie byt w stanie wstrzymac oddechu.

Niemcy, Styczen 2009: 29-cio letni pracownik obiektu przechowalniczego stracit przytomnos¢, a nastepnie zmart w
komorze z kontrolowang atmosferg wchodzac do niej przez okno inspekcyjne. Pie¢dziesieciodwuletni mezczyzna, ktory

probowat ratowa¢ mtodszego wyciagajac go przez okno, takze stracit przytomnos¢, jednak udato sie go uratowac
poprzez szybkie zawiadomienie i szybka reakcje stuzb medycznych.

Powyzsze wypadki nie s3 zwigzane ze SmartFreshem, jednak firma AgroFresh
zobowigzana jest uczestniczy¢ w dbaniu o bezpieczenstwo
i chce zapobiegac tego typu zdarzeniom w przysztosci.

Prosimy zawsze pamietac o przedstawionych ponizej skutkach niskiej zawartosci tlenu w atmosferze.

Krytyczne poziomy tlenu (normalna atmosfera ~21% tlenu)

Zawartos¢ tlenu

w atmosferze el
21%-19,5% Normalna respiracja
15% - 19,5% Obnizona zdolno$¢ pracy. Zachwiania rownowagi i koordynacji. Moga
pojawic sie problemy w oddychaniu i krazeniu.
12% - 15% Gtebsze oddychanie, szybszy puls i zachwiana koordynacja, mniejsza
zdolnos¢ do jasnego myslenia i utrzymania koncentracji
10% - 12% Przytomnos¢ umystu zachowana lecz maleje zdolnos¢ do
prawidtowej oceny zdarzen. Powazne oparzenia i sttuczenia ciata oraz
ztamania kosci moga nie wywotac¢ bolu. Wysitek fizyczny powoduje bardzo
szybkie wyczerpanie nieodwracalne w skutkach
8% - 10% Moga wystapi¢ nudnosci i wymioty, zdolnos¢ poruszania sie, stania zanika.
Blada twarz, niebieskie usta. Cztowiek moze sobie zdawac sprawe, ze umiera,
lecz jest na to obojetny. Nie ma bolu.
6% - 8% 8 minut moze byc¢ Smiertelne w 50-100% przypadkow; 6 minut moze by¢
Smiertelne w 25-50% przypadkow; 4-5 minut istnieje mozliwos¢ odratowania
4% - 6% Utrata przytomnosci po 40 sekundach, urwany oddech, konwulsje,
zatrzymanie oddychania. Smier¢.

SmartFresh
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DEFINICJE

W NINIEJSZYCH Warunkach “Sprzedawca” oznacza Rohm and Haas, “Kupujacy” oznacza osobe, na ktoérg fakturowane sa
Produkty, a “Produkty” oznaczaja Produkty okreslone na odwrocie niniejszego dokumentu.

ZAWARCIE UMOWY

Niniejsza Umowa zostanie zawarta z chwilg, kiedy Potwierdzenie Zamodwienia, wystane Kupujacemu przez Sprzedawce,
doszto do Kupujacego w taki sposob, ze mogt sie z nim zapoznaé. Wszelkie ceny podane Kupujacemu (w dowolnej
formie) podlegaja niniejszym Warunkom.

Niniejsze Warunki (wraz z warunkami okreslonymi w sposéb wyrazny na odwrocie niniejszego dokumentu) stanowig
jedyne warunki, na ktorych Sprzedawca jest gotowy zawrzec transakcje z Kupujacym i beda obowigzywac w niniejszej
Umowie z catkowitym wytaczeniem jakichkolwiek innych warunkéw, wyrazonych w sposéb wyrazny lub dorozumiany.
Niniejsze Warunki obejmuja cato$¢ porozumienia pomiedzy Stronami i zastepuja wszelkie wczesniejsze deklaracje,
oswiadczenia, zobowiazania lub implikacje.

ZMIANY CEN

Sprzedawca zastrzega sobie prawo do zmiany Ceny Zakupu Produktéw za pisemnym zawiadomieniem doreczonym w
dowolnym terminie przed nadaniem Potwierdzenia Zamoéwienia w sposob uwzgledniajacy wzrost kosztow surowcow,
produkgji, opakowania, transportu lub wynagrodzen.

PLATNOSC

O ile Sprzedawca nie wyrazit zgody na odmienne postanowienie, catkowitej pfatnosci nalezy dokona¢ do 20 dnia
miesigca nastepujacego po miesigcu, w ktérym Sprzedawca wystawit na Kupujacego fakture w ramach niniejszej
Umowy.

Wszystkie ptatnosci beda dokonywane zgodnie z postanowieniami niniejszych Warunkdw, zas w przypadku
niezgodnosci z nimi, Sprzedawca ma prawo do naliczenia odsetek za op6znienie w wysokosci nie wyzszej niz 7 punktow
procentowych powyzej obowigzujacej w danym momencie stopy odsetek ustawowych.

Jezeli ptatnos¢ nie zostanie dokonana zgodnie z niniejszymi Warunkami lub jezeli w ktéryms momencie zdolnos¢
kredytowa Kupujacego, zdaniem Sprzedawcy, pogorszy sie, Sprzedawca moze odmoéwic¢ dostarczenia Produktéw
przewidzianych w niniejszej Umowie do czasu dokonania zadowalajacych Sprzedawce ustalen w sprawie ptatnosci lub
kredytu.

Jezeli ptatnos¢ nie zostanie dokonana zgodnie z niniejszymi Warunkami, Kupujacy zabezpieczy Sprzedawce przed
poniesieniem wszelkich kosztow z tytutu Sciggania przeterminowanych naleznosci, w tym kosztéw obstugi prawnej i
kosztéw sadowych.

DOSTAWA

O ile Sprzedawca nie wyrazit zgody na odmienne postanowienie, Produkty beda dostarczane do zaktadu Kupujacego.
Podane terminy dostaw stanowia wytacznie terminy szacunkowe. Sprzedawca nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody
poniesione przez Kupujacego z powodu niedotrzymania przez Sprzedawce tych terminéw, o ile opdznienie nie
przekracza 20 dni.

TYTUL WLASNOSCI I RYZYKO

Ryzyko utraty i/lub uszkodzenia Produktéw przechodzi na Kupujacego z chwila dostarczeniu mu Produktow albo, jezeli
nastepuje to wczesniej, z chwila oddania mu ich do dyspozycji.

Niezaleznie od dostawy, Produkty sprzedane w ramach niniejszej Umowy pozostaja wytaczng wtasnoscia Sprzedawcy
do czasu zaptacenia przez Kupujacego wszystkich kwot zafakturowanych na niego z tytutu nabycia Produktéw.
Kupujacy uznaje, ze do czasu dokonania pfatnosci pozostaje on wytacznie posiadaczem zaleznym Produktéw oraz
bedzie je przechowywat oddzielnie od swoich wiasnych produktéw w sposéb, ktéry umozliwi Sprzedawcy ich tatwa
identyfikacje.

Zadne postanowienie niniejszego punktu nie przyznaje Kupujacemu prawa do zwrotu Produktéw lub tez do odmowy
dokonania ptatnosci lub jej opdznienia, o ile Strony nie postanowig inacze;j.

22



I Rohm and Haas
OGOLNE WARUNKI SPRZEDAZY

()

(b)

(c)

(d)

()

(b)

()

(b)

(c)

SmartFresh

REKOJMIA

Sprzedawca zapewnia, ze w chwili dostawy Produkty beda zgodne z opublikowanymi przez niego specyfikacjami, pod

warunkiem wykorzystywania ich do celéw, do jakich tego rodzaju produkty sa przeznaczone. W przypadku braku

opublikowanych specyfikacji Produktéw, Sprzedawca zapewnia, ze Produkty beda miaty w momencie dostawy
normalng jakos¢ przemystowa. Jezeli Produkty nie beda odpowiada¢ tym zapewnieniom, Sprzedawca (z zastrzezeniem
punktu (b) ponizej), wedtug swego wyboru:

(i)  wymieni Produkty, ktdre nie odpowiadaja zapewnieniom,

(ii) doprowadzi Produkty do zgodnosci ze swoimi opublikowanymi specyfikacjami lub (w zaleznosci od sytuacji) z
normalng jakoscig przemystowa albo,

(iii) wycofa Produkty, ktére nie odpowiadaja zapewnieniom i zwrdci petng Cene Zakupu.

Sprzedawca ponosi odpowiedzialno$¢ przewidziang w punkcie (a) pod warunkiem, ze:

(i) Kupujacy przestrzega postanowien punktu 9 tam, gdzie ma on zastosowanie,

(i) Kupujacy zawiadomi pisemnie Sprzedawce o domniemanej wadzie Produktéw, Sprzedawca otrzyma takie
zawiadomienie w terminie 14 dni od momentu, w ktérym Kupujacy wykryje lub powinien byt wykry¢ domniemana
wade, nie pozniej jednak niz w terminie 6 miesiecy od dostawy Produktow,

(iii) Kupujacy zapewni Sprzedawcy odpowiednig mozliwos¢ przeprowadzenia kontroli Produktéw oraz,

(iv) Kupujacy nie korzysta z rzekomo wadliwych Produktéw po wykryciu rzekomej wady lub po czasie, w ktdrym
powinien jg wykry¢.

Z zastrzezeniem punktu (a) powyzej:

(i) wszelkie inne wyrazne lub dorozumiane (przewidziane przepisami prawa lub w inny sposob) zapewnienia i
rekojmia, dotyczace stanu Produktoéw, ich wartosci handlowej lub przydatnosci do okreslonego celu, zostaja
niniejszym wyraznie wyfaczone oraz,

(i) Sprzedawca nie ponosi odpowiedzialnosci z tytutu powstatych w jakikolwiek sposdb strat lub szkédd, ktére
Kupujacy moze ponies¢ z powodu wady lub niefunkcjonowania Produktow.

Sprzedawca dotozy wszelkich staran aby udzieli¢ Kupujagcemu instrukcji, rekomendacji i porad dotyczacych

przechowywania, zastosowania i uzywania Produktéw, jednakze na Kupujacym spoczywa obowigzek upewnienia sie

we wtasnym zakresie, ze zamierzone zastosowanie Produktéw odpowiada konkretnym warunkom procesu, produkcji

i przechowywania istniejacym podczas stosowania przez niego Produktow.

ILOSC

Jezeli ilos¢ dostarczonych Produktéw jest mniejsza niz okreslona na odwrocie niniejszego dokumentu, Kupujacemu

przystuguje, wedtug jego wyboru, prawo do:

(i) dalszych dostaw w celu uzupetnienia niedoboru albo,

(i) redukcji Ceny Zakupu stosownie do stawki przewidzianej na odwrocie niniejszego dokumentu, z zastrzezeniem,
ze jezeli Kupujacy nie postapi zgodnie z postanowieniami punktu 9, bedzie zobowigzany do zaptaty petnej Ceny
Zakupu bez dodatkowych dostaw Produktéw.

Jezeli ilos¢ dostarczonych Produktow jest wieksza niz okreslona na odwrocie niniejszego dokumentu, Kupujacemu
przystuguje, wedtug jego wyboru, prawo do:

(i) zwrotu otrzymanej nadwyzki albo,

(ii) zatrzymania otrzymanej nadwyzki i uiszczenia zaptaty stosownie do stawki przewidzianej na odwrocie niniejszego
dokumentu, z zastrzezeniem, ze jezeli Kupujacy nie postapi zgodnie z postanowieniami punktu 9, bedzie
zobowiazany do zatrzymania otrzymanej nadwyzki i uiszczenia zaptaty za nig wg stawki okreslonej na odwrocie
niniejszego dokumentu.

ZAWIADOMIENIE O USZKODZENIU PRODUKTOW LUB BRAKU DOSTAWY

Postanowienia punktu (b) maja zastosowanie w sytuacji, gdy Kupujacy twierdzi, ze:

(i) produkty nie s zgodne z opisem lub z rekojmig okres$long w punkcie 7(a), a brak zgodnosci jest tego rodzaju, ze
powinien byt zosta¢ wykryty w toku zwyktej inspekcji wzrokowej Produktow lub,

(ii) ilos¢ dostarczonych Produktéw nie jest zgodna z ilo$cig okreslong na odwrocie niniejszego dokumentu.

Kupujacemu nie przystuguje roszczenie na zadnej z podstaw wskazanych w punkcie (a), chyba ze:

(i) odebranie Produktéw zostato dokonane z zastrzezeniem zarzucanej niezgodnosci oraz,

(i) skierowat do Sprzedawcy stosowne zadanie w terminie 48 godzin od dostawy, ktore potwierdzit na pismie
otrzymanym przez Sprzedawce w terminie pieciu dni od dostawy.

Kupujacy zaptaci za wszystkie Produkty niezaleznie od wszelkich zarzutéw braku dostawy, chyba ze skieruje do

Sprzedawcy wiasciwe zawiadomienie na pismie w tym przedmiocie, ktore Sprzedawca otrzyma w ciggu 21 dni od daty

faktury za te Produkty.
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10. ZWROT PRODUKTOW

W zadnych okolicznosciach Produkty nie zostang zwrécone Sprzedawcy bez udzielenia przez Sprzedawce uprzedniej
pisemnej zgody na taki zwrot.

11. PRAWA WLASNOSCI INTELEKTUALNE)

(a) Sprzedawca gwarantuje jedynie, ze dostawa i stosowanie Produktdéw nie spowodujg naruszenia zadnych patentow,
zarejestrowanych wzoréw przemystowych, praw autorskich, znakow towarowych ani klauzul o zachowaniu poufnosci
istniejacych w dacie zawarcia Umowy na podstawie niniejszych Warunkéw w kraju, w ktérym ma nastapic¢ dostawa,
okreslonym na odwrocie niniejszego dokumentu. Sprzedawca zwolni Kupujacego od wszelkiej odpowiedzialnosci z
tytutu wszelkich takich naruszen, z zastrzezeniem, ze:

(i) zwolnienie z odpowiedzialnosci nie bedzie miato zastosowania w przypadku naruszen wynikajacych z zastosowania
sie przez Sprzedawce do instrukcji udzielonych przez Kupujacego, lub wynikajacych z uzycia Produktéw w sposob,
w celu badz w kraju nie ujawnionym Sprzedawcy, lub

(i) niniejsze zwolnienie z odpowiedzialnosci jest warunkowe i zalezy od skierowania przez Kupujacego do Sprzedawcy
w najwczesniejszym mozliwym terminie pisemnego zawiadomienia o wszelkich podniesionych przeciwko
Kupujacemu roszczeniach i zapowiedzi skierowania sprawy na droge sadowa badz wszczetym postepowaniu, a
takze od udzielenia przez Kupujacego Sprzedawcy zgody na prowadzenie na koszt Sprzedawcy zaistniatych
postepowan oraz wszelkich negocjacji w celu ugodowego zatatwienia sporu.

(b) Kupujacy zapewnia, ze wszystkie udzielone przez niego instrukcje nie spowoduja i nie doprowadza w toku realizacji
zamowienia ztozonego przez Kupujacego do naruszenia przez Sprzedawce jakichkolwiek patentow, zarejestrowanych
wzordw przemystowych, praw autorskich, znakéw towarowych ani klauzul o zachowaniu poufnosci. Kupujacy zwolni
Sprzedawce z odpowiedzialnosci z tytutu wszelkich odszkodowan oraz kosztéow zasadzonych w zwiazku z takimi
naruszeniami.

12. SILA WYZSZA

Sprzedawca nie ponosi odpowiedzialnosci za zadne straty i szkody powstate w wyniku op6znienia lub niewykonania swych
obowiazkéw umownych, w sytuacji gdy zaistniaty one z jakiejkolwiek przyczyny pozostajacej poza kontrolg Sprzedawcy, w
szczegolnosci wskutek zdarzen losowych, wojny, niepokojow spotecznych, wprowadzenia przez wtadze wykonawcze lub
ustawodawcze restrykcji, zakazéw lub rozporzadzen, przepiséw regulujacych eksport badz import, strajku, lokautu, sporéw
zbiorowych (obejmujacych pracownikdw wiasnych lub innego przedsiebiorcy), awarii maszyn, pozaru lub wypadku. W razie
wystapienia ktoregokolwiek z powyzszych zdarzen Sprzedawcy przystuguje prawo do odstapienia lub zawieszenia niniejszej
Umowy bez ponoszenia odpowiedzialnosci z tytutu spowodowanych takim odstapieniem lub zawieszeniem strat lub szkdd.

13. PODATKI

Cena Zakupu i wszelkie inne kwoty nalezne Sprzedawcy na podstawie niniejszej Umowy zostang powiekszone o wartosc¢
podatku od towardw i ustug VAT (lub dowolnego innego podatku obcigzajacego sprzedaz, produkcje lub transport
Produktéw, innego niz podatek naliczany od dochodéw Sprzedawcy), wedtug obowiazujacej stawki.

14. CESJA

Umowa zostaje zawarta z Kupujacym, ktory moze dokonac przeniesienia swoich praw i obowiazkéw z niej wynikajacych
wylacznie za uprzednia pisemna zgoda Sprzedawcy.

15. JURYSDYKCJA

Niniejsza Umowa podlega prawu polskiemu i zgodnie z nim bedzie interpretowana. Wszelkie spory i sprawy wynikajace z
niniejszej Umowy Kupujacy i Sprzedawca poddaja pod wytaczne rozstrzygniecie sadu wlasciwego dla siedziby Sprzedawcy.

16. EKSPORT

(a) Jednolita ustawa o miedzynarodowej sprzedazy rzeczy ruchomych nie ma zastosowania do niniejszej Umowy.

(b) Wszelkie uzyte w tresci niniejszej Umowy terminy, okreslone w miedzynarodowych regutach handlu Incoterms, maja
takie znaczenie, jakie nadano im w aktualnej wersji Incoterms.

(c) Kupujacy zwrdci Sprzedawcy koszty przewozu, transportu i ubezpieczenia, oraz inne koszty, w zakresie w jakim nie
zostaty one zawarte w Cenie Zakupu Produktéw.

SmartFresh
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Artykut A.

Niniejsze warunki uzupetniajace Rohm and Haas Polska Sp z 0. 0. odnosza sie do kazdego zamodwienia lub sprzedazy produktu
zawierajacego 1-metylcyklopropen i/lub zwigzanych z nim towardw lub ustug (tacznie SmartFresh 03VP) przez Rohm and
Haas Polska Sp. z 0. o. lub przez ktérykolwiek podmiotéw powiazanych (,Sprzedawce”). Ogdlne warunki zakupu Nabywcy
nie maja zastosowania. Stowo ,Nabywca” odnosi sie do faktycznego lub potencjalnego nabywcy produktéw i/lub ustug.

Artykut B. Realizacja ustug

Sprzedawca moze, wedtug wtasnego uznania, zlecic realizacje swoich zobowigzan dowolnemu podmiotowi obcemu, co nie
wptywa na jego prawa wynikajace z niniejszych ogdlnych warunkéw. Sprzedawca moze odrzuci¢ kazde zamdwienie wedtug
wiasnego uznania. Sprzedawca nie ma obowiazku niezwtocznego odpowiadania na zadania Nabywcy. Sprzedawca
zobowiazuje sie zawsze Swiadczy¢ swoje ustugi (uzgodnione z Nabywcg) tak szybko, jak to racjonalnie mozliwe. Niemniej
jednak uzgodnione terminy $wiadczenia ustug sg jedynie orientacyjne i przyblizone. Sprzedawca nie ponosi kary za zwtoke
w realizacji, niezaleznie od przyczyn, znaczenia i konsekwengji takiej zwtoki. Nabywca zobowigzuje sie podja¢ wszelkie
starania, aby dostosowac sie do modyfikacji harmonogramu Sprzedawcy. Nabywca ma obowiazek niezwtocznie informowac
Sprzedawce o kazdym zdarzeniu, ktére mogtoby wptynac na stosowanie i skutecznos¢ SmartFresh 03VP.

Ustugi Sprzedawcy uwaza sie za w petni zrealizowane albo w uzgodnionym terminie zakonczenia, albo po potwierdzeniu
realizacji przez Sprzedawce — przy czym wybor jednej z tych opcji nalezy wyfacznie do Sprzedawcy. Platnos¢ za ustugi
SmartFresh staje sie w catosci nalezna z dniem powiadomienia Sprzedawcy o terminach realizacji ustug, po ich zamoéwieniu
przez Nabywce. Jezeli Nabywca zada modyfikacji uzgodnionych termindw, a Sprzedawca nie akceptuje tych terminow,
Sprzedawca jest uprawniony do otrzymania petnej zaptaty za ustugi wedtug termindw uzgodnionych pierwotnie. Jezeli
Nabywca nie poinformuje Sprzedawcy o zdarzeniu, ktére mogtoby mie¢ wptyw na realizacje ustug lub dostawe produktow,
albo jezeli Nabywca zada anulowania zamowienia, ogranicza dostep personelu Sprzedawcy lub jego podwykonawcy do
swojego obiektu albo narzuca warunki, ktdre nie zostaty wczesniej zaakceptowane przez Sprzedawce, wowczas Sprzedawca
nie ma obowigzku realizowa¢ ustug ani dostarcza¢ produktu (bez powiadomienia) i jest uprawniony do otrzymania od
Nabywcy petnej zaptaty za ustugi i produkty jako kary.

Artykut C. Reklamacje

Wszelkie reklamacje dotyczace konsekwenciji zrealizowania lub niezrealizowania ustug albo dostawy produktéw musza by¢
zfozone w terminie pieciu dni od ich zrealizowania lub niezrealizowania, liczac od uzgodnionego terminu, pod rygorem
niewaznosci.

Artykut D. Sita wyzsza

Sprzedawca jest zwolniony z obowigzku realizacji ustug lub dostarczenia produktéw objetych niniejsza umowa w razie
wystapienia zdarzen sity wyzszej, takich jak na przykfad pozary, strajki, wypadki, opdznienia po stronie dostawcow lub
podwykonawcdw, dziatania administracji panstwowej lub inne przyczyny poza jego kontrolg. Niemniej jednak, w razie
wystapienia takiego zdarzenia Sprzedawca ma obowiagzek zaproponowaé Nabywcy przetozenie terminu. Jezeli Nabywca nie
zaakceptuje przetozonego terminu, Sprzedawca ma prawo wypowiedzie¢ wspotprace bez odszkodowania lub
zados¢uczynienia dla Nabywcy. W razie czesciowej niedostepnosci produktéw Sprzedawcy, zastrzega on sobie prawo do
reglamentowania faktycznie dostepnych produktéw bez zadnej odpowiedzialnosci. Sprzedawca nie ma obowigzku
znajdowac ani kupowac alternatywnych rozwiazan (produktéw i/lub ustug) w celu wywigzania sie ze swoich zobowigzan.
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Artykut E. Zakres gwarangji

Sprzedawca nie sktada zadnych zapewnien co do skutecznosci lub wynikéw stosowania SmartFresh 03VP na owocach lub
warzywach. Nabywca zobowiazuje sie stosowa¢ do informacji udzielonych przez Sprzedawce i w razie potrzeby wystapi¢ o
wyjasnienia. Niemniej jednak informacje przekazane przez Sprzedawce, w tym charakterystyki, niewigzaca szacunkowa
skutecznos¢ oraz instrukcje stosowania sprzedanych towardéw i zrealizowanych ustug s jedynie orientacyjne i nie naktadaja
na Sprzedawce odpowiedzialnosci, ktdra ograniczona jest wytacznie do dostarczenia produktéw odpowiadajacych ich
specyfikacji, a w przypadku ustug, do tego, co zostato pisemnie potwierdzone przez Sprzedawce (warunki te maja znaczenie
decydujace w razie rozbieznosci).

Sprzedawca nie udziela Nabywcy gwarancji co do konsekwencji dla podmiotu obcego wynikajacych z niestosowania sie
Nabywcy do informacji przekazanych przez Sprzedawce.

Odpowiedzialnos¢ Sprzedawcy jest w kazdym przypadku ograniczona do zwrotu kwoty naleznosci za niezrealizowane lub
nieprawidtowo zrealizowane ustugi albo do ponownego zrealizowania ustug i/lub dostarczenia SmartFresh 03VP - przy czym
wybdr jednej z tych opgji nalezy wytacznie do Sprzedawcy.

Gwarancje wylfacza sie, jezeli Nabywca manipulowat przy produktach SmartFresh 03VP lub kontenerze albo je otworzyt.

Artykut F. Cena i warunki ptatnosci
Sprzedawca ma prawo w kazdej chwili oraz bez powiadamiania Nabywcy zmienic¢ ceny w cenniku lub warunki ptatnosci.

Artykut G. Karta charakterystyki substancji niebezpiecznej

Sprzedawca dostarczy Nabywcy karte charakterystyki substancji niebezpiecznej zawierajaca informacje dotyczace ustugi i
produktéw oraz srodkow ostroznosci, jakie nalezy podejmowac w odniesieniu do realizowanej ustug i dostarczanych
produktéw. Obowiagzkiem Nabywcy jest wdrozenie wszelkich srodkéw wskazanych w karcie charakterystyki substancji
niebezpiecznej oraz przekazanie zawartych tam informacji wszystkim osobom, ktére moga mie¢ kontakt z produktem.

Artykut H. Licencja

Nabywca przyjmuje do wiadomosci, ze SmartFresh 03VP nie moze by¢ wykorzystywane komercyjnie ani sprzedawane w
krajach, w ktorych licencja na takie dziatanie nie zostata uzyskana. Nabywca zobowiazuje sie wystapi¢ do Rohm and Haas
Polska Sp. z 0. 0. (Dziat AgroFresh ) w celu uzyskania aktualnej listy krajow, w ktorych taka rejestracja obowigzuje. Nabywca
zobowiazuje sie udzieli¢ Sprzedawcy gwarancji przed konsekwencjami, w tym przed ewentualnym zadaniem lub pozwem
ze strony podmiotu obcego, wynikajacymi z wykorzystywania SmartFresh 03VP z naruszeniem instrukcji Sprzedawcy,
ktoregokolwiek z podmiotéw z nim powigzanych lub podwykonawcy.
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